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Trionfa L'alberghiero
Canosa di Puglia

L'Istituto Alberghiero
“L’Einaudi” di Canosa di
Puglia si ¢ aggiudicato il
primo posto nella sezione
cucina “Carni Bianche” della
seconda edizione del concor-
S0 gastronomico mnazionale
“Il Miele in Cucina”, pro-
mosso dalle

e organizzato quest’anno in
colla%)orazione con la
di Amaroni (Cz).
L’iniziativa si € svoltail 7e¢ 8
novembre a presso 1'Istituto
alberghiero Soverato (Cz).
La scuola di Canosa di Pug-
lia, cosi, si aggiudica un pre-
mio di 1.000 euro. Le sezione
cucina “Zuppe&Minestre” e
Bar, invece, sono state vinte

dall’Istituto “G. Minuto” di
Marina di Massa.

I vincitori sono stati decretati
da qualificate giurie istituzi-
ona(lll ¢ tecniche, che hanno
valutato le squisite preparazi-
oni degli stu(gienti di ben nove
istituti Alberghieri da tuttalta-
lia, accompagnati dai loro do-
centi, in due giorni di grande
accoglienza, sano agonismo,
divertimento e buona cucina,
incentrata sull’originale ab-
binamento miele e ortaggi.
A convincere le personalita
chiamate a scegliere ¢ stata la
bonta dell’”Agnello in crosta
di mandorle laccato con miele
di borragine” cucinato da
llaria Zingaro. La ricetta ha

saputo valorizzare un miele
inconsueto come quello di
borragine, prodotto anche in
Puglia, in abbinamento con
un agnello di cinque mesi.
Al termine della manifes-
tazione, il presidente delle
Vincenzo
Buccheri, primo cittadino di
Sortino (Sr), ha ringraziato
di cuore Amaroni e il sindaco
Arturo Bova per la splendida
accoglienza, ¢ ha annunciato
la sede e il tema dell’edizione
2013: 1l territorio della Luni-
iana, in provincia di Massa
arrara, dove gli chef del
futuro si sfideranno sul tema
“Miele e carni rosse e carni
nere”.
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